
Hausschlachtung ab 2024

Bestellformular für Fleisch und Wurst

Warenangebot

Nr. Produkt Einheit (St./kg) Bestellung

1 Bauchfleisch mit Knochen am Stück kg oder Stück

2 Bauchfleisch in Scheiben ohne Knochen zum GrillenAnzahl Scheiben

3 Dicke Rippe mit Knochen am Stück kg oder Stück

4 Dicke Rippe mit Knochen in Scheiben (je Rippe) Anzahl Scheiben

5 Schweinerippchen am Stück kg oder Stück

6 Schweinenacken am Stück kg oder Stück

7 Schweinenachen geschnitten als Nackensteak Anzahl Scheiben

8 Schweinekotelett m. Knochen o. Filet am Stück kg oder Stück

9 Schweinekotelett m. Knochen o. Filet in Scheiben Anzahl Scheiben

10 Schweinerücken am Stück kg oder Stück

11 Schweinerücken geschnitten als Schnitzel Anzahl Scheiben

12 Schweineoberschale am Stück kg oder Stück

13 Schweineoberschale geschnitten als Schnitzel Anzahl Scheiben

14 Schweinenuss am Stück kg oder Stück

15 Schweinenuss geschnitten als Schnitzel Anzahl Scheiben

16 Schweineschulter als Krustenbraten kg oder Stück

17 Schweineschinken als Krustenbraten kg oder Stück

18 Schweinefilet Stück

19 Schweinefilet geschnitten als Medaillions Anzahl Scheiben

20 Vordereisbein Stück

21 Hintereisbein Stück

22 Vorderpfötchen Stück

23 Hinterpfötchen Stück

24 Ohren Stück

25 Schweineschwanz Stück

26 Schweineleber in Scheiben Anzahl Scheiben

Auswahl an möglichen Wurstsorten

27 Knackwurst Stück im Darm

28 Knackwurst Stück 300 g Dose

29 Leberwurst grob oder fein Stück im Darm

30 Leberwurst grob oder fein Stück 300 g Dose

31 Rotwurst Stück im Darm

32 Rotwurst Stück 300 g Dose

33 Sülze Stück im Darm

34 Sülze Stück 300 g Dose

35 Bregenwurst Stück im Darm

36 Bregenwurst Stück 300 g Dose

37 Mettwurst gekocht Stück 300 g Dose

38 Mettwurst gekocht mit Schnauze Stück 300 g Dose

39 Mettwurst gekocht mit Eisbein Stück 300 g Dose

40 Lose Wurst Stück 400 g Dose

41 Schwärchen Stück 400 g Dose

42 Schwärchen mit Mett Stück 400 g Dose

54 frische Mettbratwurst Stück je 100 g

Weitere Wurstsorten auf Anfrage.

Wir beraten Sie gerne bei Ihrer Zusammenstellung.

Vereinbaren Sie Ihren Termin

Liebe Kunden, ab Januar 2024 führen wir Ihre Hausschlachtung durch. Sie können dafür von uns ein Schwein 

kaufen, oder wir schlachten und verarbeiten ihr eigenes Schwein. Ist Ihnen ein ganzes Schwein (ca. 120 kg) 

zu viel, besteht die Möglichkeit einen Partner für die Hausschlachtung zu finden, mit dem Sie sich das 

Schwein dann teilen können. Auf diesem Formular finden Sie eine Auswahl an möglichen Wurstsorten, die 

wir aus dem Schwein herstellen können. Die Menge der herzustellenden Wurst ist abhängig von der Menge 

an Frischfleisch, die Sie haben möchten. Preise erhalten Sie auf Anfrage.

Frischfleisch und dessen Zuschnitt
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